
Město Cres – malý gurmánský průvodce  
 

Nejbližší minimarkety: KONZUM a Diskont (obojí pro běžný denní nákup), občas zajímavé akční ceny 

Supermarket: PLODINE (dobrý výběr pečiva, hotová jídla sebou, ledové kostky) 

 

Restaurace a občerstvení: 
RESTORAN MASLINA: restaurantmaslina.hr, tel.: +385 51 572 270, naše hodnocení: 3/5  

cenová hladina: €€, vyzkoušeli jsme a doporučujeme:  

Hobotnica pod pekom za dve osobe (chobotnice pečená v peci) - nutno objednat den/dva předem, určitě nasytí 3 lidi, lahůdková chobotnice 

Lignje punjene (plněné kalamáry na grilu) – vyvážená chuť, netřeba přílohu 

 

GOSTIONICA BELONA: www.instagram.com/gostiona_belona, tel.: +385 51 571 203, naše hodnocení: 4,5/5 

cenová hladina: €€ - €€€, vyzkoušeli jsme a doporučujeme: 

dejte si cokoliv, nemůžete se splést, restauraci doporučují i místní 

 

RESTORAN NONO FRANE: https://nono-frane.eatbu.com, tel.: +385 51 571 426, naše hodnocení: 3/5 

 

BUFFET MARITTIMO: naše hodnocení: 3,5/5, náš tip na menší občerstvení v centru 

cenová hladina: € - €€, vyzkoušeli jsme a doporučujeme: 

Lignje pržene (smažené kalamáry – kroužky) – křupavé, výborné s majonézou a míchaným salátem (mješana salata) 

Girice pržene (smažené grundle – mřenky mramorované) – jedna z mála příležitostí, kde je můžete ochutnat, jsou křupavé s výraznou chutí, 

rybky se nekuchají, smaží se vcelku a celé se také jí (ne každý to dává…) 

 

FOOD & BAR HAMBI: caffe-bar-hambi-cres.business.site, tel.: +385 51 573 040, naše hodnocení: 4,5/5  

cenová hladina: €€, vyzkoušeli jsme a doporučujeme: 

Pljeskavica – vyzkoušejte jako burger nebo s pomfrity a rozhodně s ajvarem! (čalamáda z paprik, lilku, česneku a chilli) 

 

PIZZERIA I SPAGHETTERIA LUNA ROSSA: pizzeria-luna-rossa.eatbu.hr, tel.: +385 51 572 207, naše hodnocení: 4,5/5 

cenová hladina: €€ - €€€, vyzkoušeli jsme a doporučujeme: 

dejte si, co vás napadne, ale pokud si chcete dát něco nevšedního, dejte si 

Crni rižot (černé rizoto) – mimořádná a nevšední chuť (asi za to mohou inkoustové váčky sépií…) rizota s kousky mořských plodů 

 

STÁNEK S PALAČINKAMI: malinkatý stánek s velkým úžasným výběrem palačinek za rohem u vinárny Miramar (pouze v červenci a srpnu) 

cenová hladina: €, vyzkoušeli jsme a doporučujeme: 

teňounké palačinky s mnoha ingrediencemi dle vašeho výběru na počkání (např. sa marmeladom, čokoladom, sladoledom, karamelom,…) 

 

https://restaurantmaslina.hr/
http://www.instagram.com/gostiona_belona


PIZZERIA KOVAČINE: ideální místo na polední občerstvení pro všechny, kdo jsou na pláži poblíž hotelu Kimen nebo kempu Kovačine 

cenová hladina: € - €€, vyzkoušeli jsme a doporučujeme: 

vpravdě rychlé občerstvení – pizza do 10ti minut po objednání, slušný výběr této italské speciality, jinak téměř nic jiného (vyjma dobrého 

čevabčiči s ajvarem a hranolky) – naše oblíbené jsou pizza Kovačine se sardelkami a Tuna  pizza 

 

OBČERSTVENÍ CAFE JEDRE: malý stánek pod hotelem Kimen s posezením ve stínu, zde si také můžete zamluvit tenisový kurt a vypůjčit 

lehátko, alko a nealko nápoje, káva, nanuky 

cenová hladina: €, obsluha vzorná, ceny mírné 

 

KONOBA BUKALETA: www.ekvarner.info/uo-bukaleta, tel.: +385 51 571 606, naše hodnocení: 4,5-5/5, pro více než dva doporučujeme 

předem (stačí týž den – otevřeno od 12.00 do 23.00) telefonicky objednat stůl 

na kopci asi 5 km nad městečkem Cres je malinkatá vesnička Loznati s nejlepšími pokrmy z jehněčího, jaké jsme kdy okusili 

cenová hladina: €€ - €€€, vyzkoušeli jsme a doporučujeme: 

odborná i laická veřejnost se pře o to, zda je lepší jehněčí z ostrova Pag nebo z ostrova Cres – my máme jasno: to creské a z Bukalety 

janjetina z krušne peći (jehněčí pečené v peci na chleba) je náš favorit (podáváno sa pečenim krumpirom – pečenými brambory) 

janječa jetra na žaru (jehněčí játra na grilu) – k ochutnání jako předkrm pro více osob (doporučujeme objednat bez česneku) 

pro ty, co nejedí jehněčí je na jídelníčku dále slušný výběr, určitě si dejte džbánek jejich červeného vína! 

TIP: Pusťte si video, které najdete na jejich stránkách. 

 

 

Užijte si to! 

http://www.ekvarner.info/uo-bukaleta


 

 

 



 
 

 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 

 

 



 
 

 

 



 


